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OBJECTIUS |
FUNCIONS

L'objectiu principal de la Comissié és vetlar pel normal funcionament del
servei de pati-menjador, encara que totes les decisions sobre alimentaci6

sempre estaran secundades per un especialista en nutricié i dietetica.

Les funcions més importants son: Organitzar el funcionament del
servei. Supervisar que es compleix el projecte educatiu de pati-menjador.
Col‘laborar juntament amb la coordinadora i la cap de cuina en

l'elaboracié dels pressupostos.

RESULTATS

EXPECTATIVES

—

Proposar actuacions encaminades a aconseguir una alimentacié 100%
sana amb productes de proximitat i ecologics en la mesura que siga
possible. Atendre la formacié continua del personal del servei. Dissenyar
i proposar (cursos, tallers, xarrades, butlletins informatius etc..)dirigits a
les families, alumnes i treballadors, amb la finalitat d'aconseguir ampliar
coneixements i compromisos en relacié a l'alimentacié saludable, la
produccid local i ecoldgica, l'educacid, la salut i el respecte al medi

ambient.
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Com qualsevol servei de restauracid, l'opinié dels comensals és fonamental per,
OPINIONS

constant millora dels mendus i els serveis. En les comissions els representant d
—-’ alumnes mostren la seua opinid sobre els ingredients, les elaboracions, el sa
guantitat... aixd ajuda a millorar en molts aspectes.

E PI.AN DE El pla de millora continua, té per objecte la cerca d'una millora en aspectes

MILLORA eficiencia economica, tendencia a una alimentacio sana i ecologica, segells
N uU I P AUTOAVALUA Elaborar un Procés d'autoavaluacid de tots els integrants del sistema, en ca
4 les seues arees de responsabilitat.
I I as 5
R

proveidors, xarrades, jornades de formacié per a families i personal del cen

a orientades a l'educacié nutricional, seguretat alimentaria, bons habits, higiene etc...
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. ENS REUNIM...

RECORDATON

¥ Al principi i al final de curs.

¥ Es recomana 1 reunio al trimestre.

¥ Sempre que ho sollicite la
coordinadora de pati menjador o

almenys un terc¢ dels components.
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Els productes del menjador solen

ser frescos i de proximitat,

comprem a xicotets comergiants de

la ZONna, per a promoure upgycomercg

just i sostenible.

AQUESTS I8
EXEM:
PLE

Pats

tradici

€ colbgicS

als

Quasi tota la fruita i la verd

ser ecoldgica. Ens la porta al co

S'elaboren plats tradicionals tipics un xicotet productor que a més

de la terra, paella, fideua, olleta ser antic alumne del col-legi.

alacantina.
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Per a resoldre gualsevol ._
aclariment, inguietud o 5 vole A
participar, escriure al correu:
comiSiohcomedor@airelliure.co




fr

MIRN—>
AQUESTS
ENLLACOS

Fem Fublicaciohs peﬁédigues eh Facebook i ithagram,
amb fotos de plats i productes.

Recentment hem creat un perfil d'instagram perque pugueu seguir la
labor que es fa des de la comissio, amb fotos i publicacions relacionades

amb la nutricio sana i ecologica.


https://www.instagram.com/invites/contact/?i=1bh4qiz2p8cda&utm_content=lxzlapu
https://www.facebook.com/story.php?story_fbid=4210948088949242&id=1032820236762059&scmts=scwspsdd

